
Ders Etüt Lab/Uygu. Toplam

1 TRMS101 TEMEL MUTFAK BİLGİLERİ FT 2 0 2 3 - 5

1 TRMS103 GIDA SAĞLIĞI VE GÜVENLİĞİ FT 2 0 0 2 - 3

1 GAMS151 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ-I AT 0 0 0 0 - 3

1 BILT100 BİLİŞİM TEKNOLOJİLERİ ÜT 2 0 2 3 - 5

1 INGL101 İNGİLİZCE-I ÜT 3 0 0 3 - 4

1 TARH101 ATATÜRK İLKELERİ VE İNKILAP TARİHİ-I ÜT 2 0 0 2 - 3

1 TUOG101 TÜRK DİLİ-I ÜT 2 0 0 2 - 3

1 UNISXX1 ÜNİVERSİTE SEÇMELİ ÜS X X X 3 - 4

Toplam 8 ders TOPLAM: 13 0 4 18 30

2 TRMS102 MUTFAK YÖNETİMİ-I FT 2 0 2 3 TRMS101 5

2 GAMS104 BESLENME VE ÜRÜN BİLGİLERİ AT 4 0 0 4 - 6

2 GAMS152 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ-II AT 0 0 0 0 GAMS151 5

2 INGL102 İNGİLİZCE-II ÜT 3 0 0 3 INGL101 4

2 TUOG102 TÜRK DİLİ-II ÜT 2 0 0 2 - 3

2 TARH102 ATATÜRK İLKELERİ VE İNKILAP TARİHİ-II ÜT 2 0 0 2 - 3

2 UNISXX2 ÜNİVERSİTE SEÇMELİ ÜS X X X 3 - 4

Toplam 7 ders TOPLAM: 13 0 2 17 30

3 TRMS201 MUTFAK YÖNETİMİ-II FT 2 0 2 3 TRMS102 5

3 TRMS207 YİYECEK VE İÇECEK YÖNETİMİ FT 2 0 3 3 - 4

3 TRMS203 GASTRONOMİ PAZARLAMA PRENSİPLERİ    FT 3 0 0 3 - 4

3 TRMS205 MENU PLANLAMA VE GELİŞTİRME FT 3 0 0 3 - 5

3 GAMS251 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ-III AT 0 0 0 0 GAMS152 4

3 MHSB223  MUHASEBE FT 3 0 0 3 - 4

3 UNISXX3 ÜNİVERSİTE SEÇMELİ ÜS X X X 3 - 4

Toplam 7 ders TOPLAM: 13 0 5 18 30

4 TRMS202 MUTFAK YÖNETİMİ-III AT 2 0 2 3 TRMS201 6

4 TRMS204 YİYECEK VE İÇECEK HİZMETLERİ FT 2 0 3 3 - 5

4 GAMS202 YİYECEK VE GIDA SÜSLEME AT 2 0 3 3 - 4

4 GAMS204 SOĞUK GIDALAR MUTFAĞI AT 2 0 3 3 - 4

4 GAMS206 SATIN ALMA VE MALİYET KONTROLÜ AT 3 0 0 3 - 3

4 GAMS252 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ-IV AT 0 0 0 0 GAMS251 4

4 UNISXX4 ÜNİVERSİTE SEÇMELİ ÜS X X X 3 - 4

Toplam 7 ders TOPLAM: 11 0 11 18 30

5 GAMS300 YAZ STAJI-I AT 0 0 0 0 - 3

5 GAMS301 OSMANLI VE YÖRESEL TÜRK MUTFAĞI AT 2 0 3 3 - 4

5 GAMS303 KIBRIS MUTFAĞI AT 2 0 3 3 - 4

5 GAMS305 EKMEK YAPIMI VE PASTACILIK-I AT 2 0 3 3 - 3

5 GAMS351 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ-V AT 0 0 0 0 GAMS252 4

5 TRMSXX1 FAKÜLTE SEÇMELİ FS X X X 3 - 4

5 GAMSXX1 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

5 GAMSXX2 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

Toplam 8 ders TOPLAM: 6 0 9 18 30

6 GAMS302 AKDENİZ MUTFAKLARI AT 2 0 3 3 - 5

6 GAMS304 EKMEK YAPIMI VE PASTACILIK-II AT 2 0 3 3 GAMS305 5

6 GAMS352 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ-VI AT 0 0 0 0 GAMS351 4

6 TRMSXX2 FAKÜLTE SEÇMELİ FS X X X 3 - 4

6 GAMSXX3 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

6 GAMSXX4 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

6 GAMSXX5 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

Toplam 7 ders TOPLAM: 4 0 6 18 30

7 GAMS400  YAZ STAJI-II AT 0 0 0 0 GAMS200 4

7 GAMS401 AVRUPA MUTFAKLARI AT 2 0 3 3 - 5

7 GAMS405 ASYA MUTFAKLARI AT 2 0 3 3 - 5

7 GAMS451 HAFTALIK İŞ DENEYİMİ -VII AT 0 0 0 0 GAMS352 4

7 GAMSXX6 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

7 GAMSXX7 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

7 GAMSXX8 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

Toplam 7 ders TOPLAM: 4 0 6 15 30

8 GAMS400 MEZUNİYET STAJI AT 1 0 10 6 - 18

8 GAMS402 MEZUNİYET SEMİNERİ AT 2 0 4 4 - 8

8 GAMSXX9 ALAN SEÇMELİ AS X X X 3 - 4

Toplam 3 ders TOPLAM: 3 0 14 13 30

GENEL TOPLAM: 67 0 57 135 240

TURİZM VE MUTFAK SANATLARI YÜKSEKOKULU

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Müfredatı

Ders kategorileri: ÜT = Üniversite Temel; FT = Fakülte Temel; AT = Alan Temel; AS = Alan Seçmeli; FS = Fakülte Seçmeli; ÜS = Üniversite Seçmeli.

Dönem Ders kodu  Ders Adı Dersin kategorisi

Kredi

Önkoşul AKTS kredisi


